Altenburger Bierrezepte

Poulardenspiefs

mit Zucchini an Grillkartoffeln

Zutaten fiir 4 Personen:

600 g Poulardenbrust obne Haut
und Knochen

200 g Zucchini griin

200 g Partytomaten,

600 g grofse Kartoffeln vorwiegend
Jest kochend

Grillsteakgewiirz

Pfeffer und Salz aus der Miible

Zubereitung:

Die Zucchini auf der Aufschnittmaschine in lange Streifen schneiden, die Poulardenbrust ebenfalls
lang und diinn tranchieren. Auf einem Metallspiefs abwechselnd Fleisch, Zucchini und die
Partytomaten aufspiefsen. Die Kartoffeln in Salzwasser Rochen und mit dem Buntmesser ldngs
balbieren.

Den Spiefs und die Kartoffeln auf dem Grill garen und nach Belieben wtirzen.

Dazu empfeblen wir verschiedene Grillsaucen, ein Altenburger Lager, Altenburger Senf,
Krduterbutter und Krduterquark.

www.altenburger-hrauerei.de




