. Altenburger Bierrezepte .

Schweinefilet

mit Altenburger ZiegenfrischRdse gefiillt,
Zucchini und Blaue RosmarinRartoffel

Zutaten fiir 4 Personen:

600 g Schweinefilet

80 g Altenburger Ziegen-
Jrischkdise

80 g Schweinenetz

40 g Margarine,

200 g Zucchini gelb
200 g Zucchini griin,
60 ml Olivendl

600 g Blaue Kartoffeln
1 Bund Rosmarin

2 Knoblauchzeben
Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Kartoffeln in Salzwasser Rochen und anschliefsend abpellen. Zucchini in Rbomben schnitzen
und blanchieren.

Das Schweinefilet ldings aufschneiden, mit FrischRdse fiillen und mit dem Schweinenetz umuwickeln.
In der Margarine ca. 6 min anbraten und dann in der Robre warm balten.

Die blauen Kartoffeln in grobe Wiirfel schneiden und in Olivendl
zusammen mit dem Rosmarin und Knoblauch rosten, danach Zucchini ==Ll
im restlichen Olivendol anschwenken.
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Das gegarte Schweinefilet in Scheiben schneiden und mit den blauen
Kartoffeln und Zucchini anrichten.
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