Altenburger Bierrezepte

Kasselerbraten in Biersofse

Zutaten fiir 4 Personen:

1 kg robes Kasseler

schwarzer Pfeffer

2 gebdiufte EL Zucker

1/2 Msp. gemablene Nelken

2 Zwiebeln

500 ml Altenburger Schwarzbier
250 ml dunkler Bratenfond

Zubereitung:

Kasseler mit gemablenem Pfeffer einreiben, in eine Bratpfanne setzen. Fleischseite mit Zucker
und Nelken bestreuen.

Grojfse Wiirfel von 2 Zwiebeln um das Fleisch streuen. Bei 200 °C in den vorgebeizten Backofen
schieben und 45 Minuten braten. Nach 30 Minuten 250 ml Altenburger Schwarzbier zugiejfsen,
nach weiteren 15 Minuten Fleisch berausnebmen.

Restliches Bier zum Bratenfond giefsen sowie den dunklen Bratenfond unterriibren und 3 bis
5 Minuten einRochen lassen.

Fleisch aufschneiden und mit Sofse, LauchsauerRraut und Kartoffeln
servieren.

www.altenburger-hrauerei.de



